
 

 
Métiers de 
l’alimentation :  
 
Boulangerie-Pâtisserie 
 
Métiers de l’hôtellerie-
restauration :  
 
Cuisine  
Commercialisation et 
service en restauration 

 

Agent Polyvalent de 
Restauration (APR) 
 

Commercialisation 
Services en Hôtel Café 
Restaurant (CSHCR) 
 

Cuisine 
 

Assistant Technique 
en Milieux Familial et 
Collectif (ATMFC) 
 

 

 
 

DTS 
3 ans 

 
IMRT  

 
Imagerie 

Médicale et 
Radiologie 
Thérapeu-

tique 

 
 

CAP 2 ans 
 

Métiers du Pressing 

BAC PRO 3 ans 
 

Métiers de la Mode op-
tion Vêtements (MMV) 

 
DCG 
3 ans 

 
 

Diplôme de 
Comptabilité et 

de Gestion 

 

2nde STHR 1 an 
 
Hôtellerie restaura-

tion 

Classe de Seconde générale et technologique 1 an 
Options générales  Options technologiques  Sections euro 
Arts (Arts plastiques)  Management   SVT/anglais 
Arts (Cinéma-audiovisuel)  Biotechnologie   Cinéma-audio/anglais 
Latin/grec   Sciences et Laboratoire  Management/espagnol 
LV3 italien ou chinois 

 

BTS 
MMV 
2 ans 

 
Métiers de la 

Mode op-
tionVête-

ments 

BTS Tertiaires 
2 ans 

 
CG : Comptabilité et Gestion 
MCO : Management Commer-
cial Opérationnel 
SAM : Support à l’Action Mana-
gériale 
SIO : Services Informatiques 
aux Organisations 

 

BAC TECHNO  
STHR 2 ans 

 
Sciences et 

Technologies de 
l’Hôtellerie et de 
la Restauration 

BAC TECHNO  
STL 2 ans 

 
Sciences et 

Technologies de 
Laboratoire 

 
1 spécialité : 
 
Biotechnologie 

BAC TECHNO 
STMG 2 ans 

 
Sciences et 

Technologies du Ma-
nagement et de la Ges-

tion 
 

4 spécialités en terminale :  
GF (gestion finances) 
Mercatique (marketing) 
RH (ressources humaines 
communication) 
SIG (systèmes information 
et gestion) 

BAC GENERAL 2 ans 
 
Spécialités :  
Arts plastiques 
Cinéma-audiovisuel 
Histoire-géographie, géopolitique et 
sciences politiques 
Humanités, littérature et philosophie 
Langues, littératures et cultures 
étrangères en anglais ou espagnol 
Mathématiques 
Physique-chimie 
Sciences de la vie et de la terre 
Sciences économiques et sociales 

 

BTS BIO 
2 ans 

 
Bio-Analyse 
et Contrôles 

 

BTS 
MHR 
2 ans 

 
Management 
en Hôtellerie 
Restauration 

 
Spécialités : 
Cuisine 
Restaurant 
Hébergement 
 

MC ou FC 1 an 
Mentions Complémentaires 
- Pâtisserie, glacerie, Chocola-
terie, confiserie 
- Sommellerie 
Formation Complémentaire 
Organisateur de réception 

 

PREPA ECT 
2 ans 

 
Classe prépara-

toire Économique 
et Commerciale 

 
Option  

technologique 

 

 

Voie professionnelle  dont 3ème Prépa Métiers   Voie technologique         Voie générale 

LES PARCOURS AU LYCEE LE CASTEL 
 

LICENCE PROFESSIONNELLE 
Mention Management et Gestion des Organisations (Université de 

Bourgogne) 


